
BOLLICINE

“BLANC DE NOIR”   20€
Francesco Montagna 

Oltrepo’ Pavese (PV), Lombardia
Pinot Nero Spumante Blanc de Noir Brut

Pinot Nero 100%

“CA DEL VENTO”   24€
Venturini Baldini 

Quattro Castella (RE), Emilia-Romagna
Spumante Rosato Brut

Lambrusco di sorbara 100%

“BELLAVISTA”   45€
Erbusco (BS) Lombardia

Franciacorta Extra Brut Alma Assemblage 1

“CA’ DEL BOSCO”  45€
Erbusco (BS), Lombardia
Franciacorta Extra Brut



BOLLICINE

“BERNARD ROBERT”   55€
Venteuil, Champagne (Francia)

Blanc de Blancs
Chardonnay 85%, Pinot Blanc 15%

“BERNARD ROBERT”   60€
Venteuil, Champagne (Francia)

Zero Dosage
Pinot Noir 60%, Pinot Meunier 20%, Chardonnay 20%

“LALLIER”   65€
Ay Champagne (Francia)

Blanc de Blancs
Chardonnay 100%



VINI BIANCHI

“VALLONE FLAMINIO VERDECA”   22€
Vallone

Brindisi (BR), Puglia
Verdeca Bianco Salento

Verdeca 100%

“PASSO DEL BORGO”   26€
Tenuta Manoylo

Moresco (FM), Marche
Marche IGT Passerina

Passerina 100%

“MODI!”   22€
Tenuta Manoylo

Moresco (FM), Marche
Falerio Pecorino DOC

Pecorino 100%



VINI BIANCHI

“PAGADEBIT”   18€
Poderi dal Nespoli 

Colline Forlivesi (FC), Emilia-Romagna
Romagna DOC Pagadebit

Bombino Bianco 90%, Sauvignon Blanc 10%

“VITI DI LUNA”   20€
Francesco Montagna

Oltrepo’ Pavese (PV), Lombardia
Pinot Nero vinificato in bianco DOC

Pinot Noir 100%

“PERO”   26€
Aichholz

Roverè della Luna (TN), Trentino Alto Adige
Alto Adige DOC

Pinot Grigio 100%



VINI ROSSI

“MARCUBEL”   18€
Tenuta Santini

Coriano (RN), Emilia-Romagna
Sangiovese Rubicone

Sangiovese 100%

“PRUGNETO”   22€
Poderi dal Nespoli

Valle del Bidente (FC), Emilia-Romagna
Romagna DOC Superiore Sangiovese

Sangiovese 100%

“LA RIVA MERLOT”   20€
Tenuta la Riva

Castello di Serravalle (BO), Emilia-Romagna
Merlot DOC
Merlot 100%



VINI ROSSI

“PINOT NERO APERTURA”   24€
Colombo

Alta Langa (AT), Piemonte
Pinot Nero DOC
Pinot Noir 100%

“CHIANTI RISERVA”   28€
Buccia Nera

Campriano Arezzo (AR), Toscana
Chianti Riserva DOCG Biologico

Sangiovese 100%

“ROSSO RELATIVO”   26€
Buccia Nera 

Campriano Arezzo (AR), Toscana
Rosso Toscana IGT

80% Sangiovese, Malvasia Bianca 10%, Syrah 10%



COCKTAIL
IDEATI PER ACCOMPAGNARE LE NOSTRE PIZZE

SIGNATURE COCKTAIL

FRENCH 75   15€
brillante e raffinato

OBS - Our Basil Signature   15€
profumato e intrigante

WINNIE THE POOH   12€
agrumato e seducente

…SOUR   12€
vellutato e armonico

I CLASSICI

MY TIKI   10€
esotico e solare

WHITE LADY   10€
elegante e agrumato

NEGRONI MEDITERRANEO   10€
arrogante e balsamico

LONG ISLAND ICE TEA   10€
Ingannevole e diretto



BIRRA ALLA SPINA

Krombacher Pils

Krombacher Unfiltered

Erdinger Hefe Weizen

Affligem Rouge

Beavertown

Hibu Entropia  
(senza glutine)

0.4 CL  6€    |    1 LT  15€


